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Sábado de Pasión

Parroquia de San Vicente de Paúl 
(Cruz de Humilladero) 
Sale de su casa hermandad, cercana 
a la propia iglesia l  Un trono l  350 
nazarenos l  Tarda en pasar 20 minutos 

Hermano mayor. Rafael Gon-
zález Díaz. 
Iconografía. Dolorosa bajo 
palio. 
Autor de la imagen. Anónimo 
del siglo XIX. 
Vestidor de la Virgen. Juan 
Manuel Sánchez Quiñónez. 
Trono. El trono está realiza-
do en madera, por Antonio 
Cabra. 
Portadores. 190. 
Mayordomos. Rafael Gonzá-
lez y Manuel Delgado. 
Música. En la cruz guía, la 
banda de cornetas y tambo-
res Virgen de la Peña de Mi-
jas. Tras el trono, la banda 
de música de la Expiración. 
Exorno floral. Rosas, clave-
les y liliums blancos. 
Insignias destacadas. Guión, 
libro de estatutos y estan-
darte de la Virgen. 
Referencia histórica. Existió 
en el siglo XVII, como filial 
de la cofradía de la Pura y 
Limpia Concepción del 
franciscano convento de 
San Luis el Real, la herman-
dad del Santo Cristo de la 
Humildad y Paciencia. Co-
mo consta en los antiguos 
estatutos de la hermandad 
se funda con 72 hermanos y 
procesionaba a su titular el 
Miércoles Santo junto a la 
Concepción Dolorosa. Tras 
la desamortización de 1835 
la imagen del Cristo se tras-
lada al templo de San Agus-
tín y desaparece en los su-
cesos de 1931. En 1987 co-
mienza a reorganizarse la 

Fíjese en el corazón traspasado por siete 
puñales que luce la imagen en su rostrillo 
en alusión a su advocación de Dolores.

Humildad y Paciencia

Aspectos destacables. La hermandad bendijo la imagen del 
Cristo de Humildad y Paciencia el pasado mes de noviembre. 

Venerable Hermandad del Santo Cristo 
de la Humildad y Paciencia y María 
Santísima de Dolores y Esperanza.

Túnica 
Marrón, con capirote crema y capa blanca, en 
la Virgen. La representación del Cristo en 
beige, con estola y capirote marrón. 
Cera 
Blanca en la Virgen y tiniebla los del Cristo. 
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hermandad y se incorpora 
la advocación de María 
Santísima de Dolores y Es-
peranza. En marzo de 1999, 
la hermandad toma como 
sede canónica la parroquia 
de San Vicente de Paúl, en 
la Cruz del Humilladero, 
donde goza de enorme res-
paldo social. La familia Ra-
vina-Albarracín cede a per-
petuidad la imagen de la ac-
tual Dolorosa, como ya ve-
nía haciendo para los cul-
tos. Ese mismo mes, hace su 
primera salida procesional 
por las calles del barrio 
siendo acompañada duran-
te todo el recorrido por her-
manos y devotos. En julio 

de 2004 obtuvo oficialmen-
te el título de Venerable 
Hermandad. 
Estrenos. Construcción de la 
casa hermandad. Barniza-
do del cajillo del trono. Dos 
nuevas dalmáticas para los 
acólitos. El pasado mes de 
noviembre fue bendecida la 
imagen del Cristo de Hu-
mildad y Paciencia en la pa-
rroquia de la Asunción , pe-
ro no procesiona este año. 
La corporación ha aproba-
do la ejecución de un nuevo 
banderín carmelita para el 
año próximo; será ejecuta-
do por Sánchez Quiñones. 
Página web. www.humildad-
ypaciencia.net n
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Casa hermandad

Salida - Pl. Dolores y Esperanza 

La Unión 

Avda. Aurora (Acto Expiración) 

Pl. Toros Vieja (Acto Carmen) 

Callejones del Perchel 

Paseo de los Tilos 

A su templo

Virgen de Dolores y Esperanza.

H. y Paciencia
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Capilla callejera (Nuevo San Andrés) 
Sale de un tinglao en Puerto Oncala l  
Dos tronos l  120 nazarenos l  Tarda 
en pasar 30 minutos

Hermano mayor. Joaquín Ma-
cías. 
Iconografía. Grupo alegórico 
que muestra a Jesús junto a 
un niño, en el primer trono. 
Dolorosa en el segundo. 
Autor de la imagen. El Cristo es 
de autoría desconocida (siglo 
XX, transformado por José 
Dueñas  en  el año 2006). La 
Virgen, de Rafael Ruiz Liéba-
na (2006). 
Vestidor del Cristo. Miguel 
González. 
Vestidor de la Virgen. Juan Ma-
nuel Sánchez Quiñones. 
Tronos. La Virgen saldrá en un 
trono de madera de caoba, 
con orfebrería de Cristóbal 
Martos. El Cristo procesiona 
en un trono provisional. 
Portadores. 100 portadoras en 
el Cristo y 120 portadores en 
la Virgen. 
Mayordomo. José Pérez en el 
Cristo y Joaquín Macías en la 
Virgen. 
Música. Tras la cruz guía la 
banda de cornetas y tambo-
res de Ntro. Padre Jesús Na-
zareno de Almogía. Tras el 
Cristo, la banda de cornetas 
y tambores de Lágrimas de 
San Pedro; en la sección de la 
Virgen la banda de cornetas 
y tambores de Tarancón 
(Cuenca); tras el trono, ban-
da de música de  Ntro. Padre 
Jesús Nazareno (Almogía). 
Exorno floral. Claveles blan-
cos y malvas en el Cristo y li-
liums blancos en la Virgen. 
Insignias destacadas. Estan-
darte del Cristo con pinturas 

Fíjese en el timón marinero que lleva la Virgen 
del Mar prendido de su mano, simbolizando 
que María es guía del pueblo cristiano.

San Andrés

Aspectos destacables. Estructura su recorrido procesional en 
torno a los colectivos sociales que realizan ofrend as florales. 

Asociación de Fieles de la Hermandad de Culto 
y Procesión del Santo Cristo de la Luz, María 
Santísima del Mar, Nuestro Padre Jesús de los 
Niños y San Andrés Apóstol.

Túnica 
Blanca, con cíngulos morados, en el Señor. 
En la Virgen es celeste, con una tralla a la 
usanza marenga. Los capirotes son celestes. 
Cera 
Blanca.
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Virgen del Mar.
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Capilla callejera 
(Nuevo San Andrés)

Salida - Puerto Oncala 

Av. Europa (Ofrenda Barceló) 

Avenida de Europa 

(Ofrenda Asoc. Calerito) 

Avenida de Europa 

(Ofrenda Peña La Solera) 

Torres Quevedo 

(Ofrenda Peña Bonaire) 

Avenida de la Luz 

Avenida de Europa 

Conejito de Málaga 

(Ofrenda Club Dep. Conejitos) 

Alcalde Joaquín Alonso 

(Ofrenda Asoc. Zona Europa) 

Alpargaterito 

Plaza de las Tres Cruces 

(Ofrd. Peña Amigos S. Andrés) 

(Ofrenda Peña Madridista) 

A su templo

San Andrés

de Valle Galindo, confeciona-
do por Sánchez Quiñones. 
Cruz guía de Cristóbal Mar-
tos. Bandera de San Andrés. 
Referencia histórica. Esta aso-
ciación de fieles, creada en el 
año 2000, da culto en su capi-
lla callejera a las imágenes ti-
tulares y otras de gran devo-

ción popular, como es el caso 
de la Virgen del Carmen. 
Estrenos. Para la Virgen, pri-
mera fase del trono, seis va-
rales para el mismo y cabezas 
de varal. Saya bordada por 
Raúl Berrocal. 
Página web. www.cofradiade-
sanandres.com n





Sábado de Pasión

Prendimiento
Parroquia de la Divina Pastora. Plaza de Capuchinos. 
Hora. 17.00 
Recorrido. Plaza Capuchinos, Domínguez Ávila –acto en el 
C. A. Ntra. Sra. del Sagrado Corazón–, Moya, Montserrat 
–acto en la Peña La Biznaga–, Moya, Domínguez Ávila, Ala-
meda de Capuchinos, Miguel Bueno Lara y San Millán.

Amor
Basílica de la Victoria. Plaza del Santuario (Victoria). 
Hora. 17.30 
Recorrido. Traslado de la Virgen de la Caridad. Pl. Santuario, 
S. Patricio, Cristo de la Epidemia, Pl. Victoria, Altozano, Pá-
rroco Ruiz Furest, Pl. San Marcelino Champagnat, Puerto 
Parejo, Manrique, Mitjana, F. el Católico y casa hermandad.

Zamarrilla
Ermita de Zamarrilla. Calle Mármoles (El Perchel-Trinidad). 
Hora. 19.30 
Recorrido. Mármoles, Pelayo, Plaza Bailén, Trinidad, Plaza 
Montes, Carril, Mármoles y casa hermandad anexa a la pro-
pia ermita.

Misericordia
Parroquia del Carmen. Plaza de Toros Vieja (El Perchel). 
Hora. 20.00 
Recorrido. Plaza de Toros Vieja, Peregrino, Ancha del Car-
men, Arco, Montalbán, Ancha del Carmen, Plaza de Toros 
Vieja y Plaza de la Misericordia. 

traslados



Dulce Nombre
Parroquia de la Divina Pastora. Plaza de Capuchinos. 
Hora. 21.00 
Recorrido. La imagen de Nuestro Padre Jesús de la 
Soledad será trasladada desde la parroquia de la 
Divina Pastora hasta el tinglao de la Plaza de 
Capuchinos.

Sentencia
Parroquia de Santiago. Calle Granada (centro). 
Hora. 20.45 
Recorrido. Granada, Plaza de la Merced, Álamos, 
Dos Aceras, Refino y Frailes hasta la casa hermandad.

Nueva Esperanza
Parroquia Santa Ana y San Joaquín. Camino de los 
Castillejos (Nueva Málaga). 
Hora. 20.30 
Recorrido. Los titulares, llevados por las hermanas 
de la corporación, recorren las calles del barrio. La 
salida será del interior de la propia sede canónica 
y la entrada en el tinglao anexo al propio templo.

Sepulcro
Parroquia de los Santos Mártires Ciriaco y Paula. (centro). 
Hora. 20.45 
Recorrido. Plaza de los Mártires, Santa Lucía, 
Granada, Plaza de Spínola, Plaza del Carbón, Plaza 
del Siglo,  Duque de la Victoria, Santa María, Císter, 
Plaza de la Aduana y Alcazabilla (casa hermandad).
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Parroquia de Santa María Goretti 
(Los Corazones) 
Sale del interior del propio templo l  
Un trono l  70 nazarenos l  Tarda 
en pasar 20 minutos

Presidente. Borja Alejandro 
Torres López. 
Iconografía. Dolorosa. 
Autor de la imagen. Juan Vega 
Ortega talló a la Virgen en 
2007. Inspirada en las líneas 
escultóricas de Salcillo. 
Vestidor de la Virgen. Alejan-
dro Lepe Ortega. 
Trono. Provisional. 
Portadores. 90; visten túnica y 
faraona negra, y cíngulo bur-
deos. 
Mayordomo. Borja Torres y Jo-
sé Antonio Ríos. 
Música. Tras la Virgen la 
banda de música de la Ar-
chicofradía del Paso y la Es-
peranza. 
Exorno floral. Rosas blancas. 
Insignias destacadas. Bandera 
de sección en raso negro con 
cruz burdeos y Ave María en 
el centro, elaborada por 
Eduardo Campos; cojín con 
corona de espinas; cruz Alza-
da. Dos quitasangres elabora-
dos por Eduardo Campos; 
cruz guía y libro de estatutos 
en madera 
Referencia histórica. Fundada 
por antiguos alumnos del co-
legio El Romeral y San José 
del Monte. El futuro titular 
cristífero de la corporación 
enlaza con la antigua devo-
ción del Cristo de Cabrilla, so-
brenombre popular con el 
que era conocida la imagen 
de un crucificado malagueño 
que recibía culto en la per-
chelera iglesia de Santo Do-
mingo, en la capilla que en la 
actualidad ocupa el Cristo 

Fíjese en el pie derecho de la imagen, el cual 
se deja ver por debajo de la saya, dándole 
un toque personal a la Dolorosa.

Desamparados

Aspectos destacables. La corporación pretende realizar 
su estación de penitencia en el futuro el Sábado Santo.

Asociación de culto y procesión 
del Santo Cristo del Triunfo sobre la 
Muerte (Cabrilla), Nuestra Señora de los 
Desamparados y Santa María Goretti. 

Túnica 
Negra al igual que el capirote; cíngulos 
burdeos en la sección de la Virgen y 
morados en la futura del Cristo. 
Cera 
Tiniebla en la sección de la Virgen.
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del Perdón, de la cofradía de 
Dolores del Puente. La herál-
dica de la corporación suma 
la de los hermanos Pasionis-
ta, orden religiosa que los 
acoge; el escudo dominico, 
por el pasado del Cristo; y el 
trinitario, por la advocación 
de la Virgen. En el centro, una 
custodia con la sagrada for-
ma, donde se observa el ana-
grama JHS. Todo rodeado 
por una corona de espinas 
que representa el dolor de 
Cristo. Una corona remata la 
heráldica, simbolizando la 
realeza de la Virgen María. La 
imagen de la Dolorosa, tras 
su bendición, recorrió las ca-
lles de su feligresía por pri-
mera vez el 21 de octubre de 
2007. La corporación colabo-
ra con la pastoral de la salud 
visitando enfermos. 
Estrenos. Sale por primera 
vez en Sábado de Pasión. 
Página web. http://triunfo-
ydesamparados.iespana.es nVirgen de los Desamparados. 
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23.00

Parroquia de Santa 
María Goretti

Salida - Correg. Ant. Bobadilla 

Igualeja - Peñarrubia 

Avenida Ortega y Gasset 

Casarabonela 

Avenida Ortega y Gasset 

Alozaina 

A su templo 

Desamparados
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servicios

PROCESIONES Y TRASLADOS

, La entrada y salida sólo 
se puede efectuar por 

la Puerta del Sol (Postigo de 
los Abades). Asimismo, el ac-
ceso por la Puerta de las Cade-
nas está reservado exclusiva-
mente a las hermandades que 
realizan estación de peniten-
cia en el interior de la Basílica 
de la Encarnación. El público 
puede ver el paso de las cofra-
días desde el Patio de los Na-
ranjos, detrás de las vallas ins-
taladas para facilitar el acceso 
a los penitentes.

ACCESO DE 
PÚBLICO A 
LA CATEDRAL

CATEDRAL DE LA ENCARNACIÓN
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Aeropuerto  952 04 88 04 

Ambulancias  952 36 22 33 

Asoc. Consumid.         952276983 

Ayuntamiento  952 13 50 00 

Bomberos 080 

Comisaría  952 04 62 00 

Cruz Roja  952 22 22 22 

Denuncias 902 102 112 

Emergencias   112 

Emergencias sanitarias  061 

EMT 902 527 200 

Estación Autobuses  952 35 00 61 

Guardia Civil 062 

Inf. del Ayto. de Málaga   010 

Inf. Meteorológica  906 365 365 

Of. Turismo  952 21 34 45 

Parcemasa  952 43 41 00 

Policía Local  092 

Policía Nacional  091 

Protección Civil  952 12 66 50 

Renfe  902 24 02 02 

Sevillana -Endesa  902 51 65 16 

Teléfono Limpieza  900 90 00 00 

UniTaxi  952 33 33 33 

TeleTaxi  952 32 00 00 

Tráfico 952 27 24 00

TELÉFONOS DE INTERÉS EMT 

, La procesión de Humil-
dad y Paciencia será la 

que afecte a más líneas. Las más 
perjudicadas son 4 y 24, entre las 
17.30 y las 22.00, aunque el reco-
rrido de C1, C2, 1, 3, 10, 16 y 19 
también se modificará a lo largo 
de la tarde. Jesús de los Niños 
afectará sólo a la línea 1. Los tras-
lados de las cofradías provoca-
rán cortes en el barrio de Nueva 
Málaga (línea C1), la Victoria y 
Capuchinos (C1, 1, 36 y 37) y la 
zona de Mármoles (6, 7  y 17).
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cartel oficial

Leonardo Fernández 
El pintor del cartel oficial de la Semana Santa de 2008 cuenta con una dilatada trayectoria profesional, en la 
que se ha ido especializando en obras de un marcado estilo realista y costumbrista. Se siente heredero de la 
escuela de pintura malagueña del siglo XIX y sus maestros fueron Marín Zaragoza, José Roquero y Juan Baena.
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Sopa de ajo
Ingredientes. 2 barras de viena a 3 dientes de ajo a 6 cucharadas de 
aceite a perejil a sal a pimienta en polvo a 1 pastilla de caldo. 
Preparación: Cortar el pan en rodajas finas. Freír los ajos y a conti-
nuación las rebanadas. Debe moverlo mucho con la espumadera para 
que no se queme. Frito el pan, añada agua hirviendo con una rama de 
perejil. Cuando rompe el hervor se pone la llama muy corta. Májense 
los ajos fritos, deslíense con agua la sopa, y la pimienta en polvo se 
vierte sobre ella. Se puede poner clara y espesa, según los gustos. Ello 
dependerá de la cantidad de agua. Después de hervir a fuego lento 
pero menos rato, se mete al horno arrebatado para que forme corteza, 
sin llegar a consumirse. Es típico hacerlo en una cazuela de barro y 
presentar el plato con huevos escalfados.

Potaje de garbanzos
Ingredientes. 500 gramos de garbanzos en remojo a 500 gramos de 
espinacas a 250 gramos de bacalao previamente desalado a 250 
gramos de patatas a una rebanada de pan sentado a 2 dientes de ajo 
a azafrán a 5 granos de pimienta negra a aceite de oliva a sal. 
Preparación: En un recipiente grande, se ponen a cocer los garban-
zos (es remojo desde la noche anterior) y el bacalao. Se cuecen a par-
te las espinacas durante cinco minutos. Se fríen el pan y los ajos, que 
a continuación se majan en el mortero con un poco de sal, añadiendo 
varias hebras de azafrán. Este majado se disuelve con un poco de cal-
do y se vierte sobre los garbanzos y el bacalao, que siguen cociendo. 
Luego se añaden las patatas en gajos y las espinacas reservadas. Se 
deja cocer todo hasta que estén tiernas las patatas.

Bacalao con tomate
Ingredientes. 400 gramos de bacalao a 1 cebolla a 2 ajos a 1 pi-
miento verde a 3 tomates a orégano a perejil a aceite a sal. 
Preparación: Se pone el bacalao en remojo un día antes. Rebozamos 
el bacalao en harina y lo freímos. Apartamos y mantenemos caliente. 
En el mismo aceite se hace un sofrito con la cebolla y el pimiento y 
cuando esté casi transparente se le añaden los ajos picaditos, se reho-
ga durante un par de minutos y se echa el tomate pelado y cortado en 
trozos pequeños y espolvoreamos con el orégano. Dejamos cocer a 
fuego lento y tapado removiendo de vez en cuando unos 10 minutos. 
Una vez se haya deshecho el tomate y tengamos una consistencia de 
salsa echamos los trozos de bacalao y un poquito de agua y corregi-
mos de sal. Dejamos cocer el conjunto a fuego lento unos 15 minutos 
y presentamos con algo de perejil picado espolvoreado por encima.

dieta de vigilia
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Arroz con leche
Ingredientes. 1/2 litro de leche a 300 gramos de arroz a 1 ra-
ma de canela a 1 cascara de limón a 1 cáscara de naranja a ca-
nela en polvo a 2 vasos de agua a 8 cucharadas de azúcar. 
Preparación: Poner en remojo el arroz en el agua fría y pasarlo 
todo a un recipiente grande. Pasado 10 minutos, añadirle, en el 
mismo recipiente, la leche, que deberá estar fría, la rama de ca-
nela, las cáscaras de limón y naranja, y el azúcar. A continua-
ción se debe poner el recipiente sobre el fuego y dejarlo hervir 
lentamente, removiéndolo de vez en cuando. El arroz debe co-
cerse 20 ó 25 minutos, siempre con el utensilio destapado. Una 
vez realizado, verter todo en una fuente de mesa y espolvorear 
por la superficie un poco de canela en polvo. Este postre se pue-
de comer tanto frío como caliente.

Pestiños
Ingredientes. 500 gramos de harina pastelera a 100 gramos 
de manteca de cerdo a 1/2 vaso de vino blanco a 300 gramos 
de miel clara a 75 gramos de azúcar a 1/2 vaso de agua a sal 
a 1 copa de brandy a aceite. 
Preparación: Fundir la manteca, añadiéndole el vino, el azú-
car y la harina, sin parar de remover hasta lograr una masa 
compacta que debe reposar unos minutos. Por otro lado, se 
hierve un poco de agua y azúcar, y se añade la miel. Una vez re-
tirado del fuego el jarabe, se le añade el brandy. Con la masa se 
hace un cilindro y se van cortando trozos finos. Los bordes, li-
geramente humedecidos, se pegan con agua hasta formar los 
pestiños que se fríen. En una fuente se bañan con el jarabe.

Torrijas
Ingredientes. 1/2 litro de leche a 1 barra de pan duro a 200 
gramos de azúcar a 4 huevos a 100 gramos de manteca de cer-
do o su equivalente en aceite a canela en polvo o miel. 
Preparación: Calentar la leche y agregarle parte del azúcar. 
Cortar las rebanadas de pan y ponerlas en una fuente para cu-
brirlas con leche tibia, nunca caliente. Hay que voltear el pan 
para que se empape bien, cuidando mucho que no se rompan. 
Batir los huevos y pasar por ellos las rebanadas, bien escurri-
dos en la leche. Calentar en una sartén la manteca o el aceite y 
freír las torrijas. Luego se dejan sobre un papel de cocina para 
que suelten el exceso de grasa. Finalmente se espolvorean con 
canela en polvo, o bien, se riegan con miel.
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